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TEL 03.24.83.35.98

5 RUE PETIT BOIS

CHARCUTERIE ROSSIGNOL
ARTISAN .CHARCUTIER
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Les commandes de Noél
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POUR LES FETES 2024 LA MAISON
ROSSIGNOL VOUS PROPOSE :

APERITIF:

Petits fours salés .................cooenennl. 0.90 € piece

Souftlé aux morilles ........................ 1.40 € picce

Bonbons croustillants aux St Jacques ou foie gras ......1.90 € piéce

ENTREES FROIDES :

Foie grasde Canard ...........cooiiiiiiiiiiiii e, 140.00 € / kg
Terrine de st jacques ou SAUMON  .......ovviiiiiiieeiieeieieeanann, 35.00 €/ kg

1/2 Langouste en Bellevue......... .......coooiiiiiiiinie, ...25 € picce
Cochon de lait . e ....36.00 € / kg
Saumon farci ( sur plat ) .................................................... 6.80 € la part
Saumon fumé ... ... ... e 68.00 €/ kg
Paté en crofite de volaille aux l1égumes verts...................ccce....... 7.50 € la part
Terrine d’églefin aux noix de pétoncles et citron vert ................. 7.50 € la part
Rillettes de cabillaud au poivre de Timut ....................ooeeeiii 10.00 € la part
Foie gras de canard maison et son Chetney de figues ................. 10.00 € la part
Cassolette de caille a la mousse de foie gras..............ccoovvvennn... 8.00 € piece

ENTREES CHAUDES :

Coquille St Jacques... et .50 € picce

Escargots de Bourgogne au beurre a 1 all .................................. 10.20 € la dz.

Bouchée a la Reine aux risdeveau ............cooveiviiiiiiiiiinnninnn. 5.50 € piece
Brioche d’escargot au beurre alail ...................cooeiietellnlll9.00 € piece
Cassolette de cabillaud au curry ..........oooviiiiiiiiiiii i, 9.00 € piece
Feuilleté de ris de veau aux morilles .................coooiiiin. 10.00 € piece
Aumodniére de St Jacques croustillante au saumon fumé................ 10.00 € piece

VIANDES OU POISSONS ET LEURS GARNITURES

Filet de beeuf en croiite sauce girolles ( a partir de 5 pers ..........20.00 € / pers

Fricassée de sanglier aux chataignes .............ccooiiiiiinnnn. 13.00 € / pers
Poularde au Sauternes.. eeerrreeneennneeenenn. 13.00 € / pers
Magret de canard au m1e1 Vmalgre de framb01se ......................... 16.00 € / pers
Filet de St Pierre sauce champagne .................coovviiiiiiiiininnnn.n 16.00 €/ pers
Verrines maison citron ou chocolat noisette.................... 4.00 €

TOUS NOS PRODUITS SONT FABRIQUES PAR NOS SOINS




